
 

  

Turisme de Catalunya estrena en Zaragoza 
un nuevo formato para las presentaciones 
de la Gira Gastronómica  
 
Productores catalanes se incorporan a los actos de promoción.  
 
Lunes, 19 de septiembre de 2005- Una vez finalizado el mes de agosto, Turisme de 
Catalunya ha reanudado la gira gastronómica internacional que empezó el pasado 
mes de junio en Palma de Mallorca estrenando un nuevo formato en las 
presentaciones. De esta manera los productos de la tierra han ganado protagonismo 
y ahora los asistentes a todos estos actos podrán conocer en detalle y de la mano 
de los propios productores los productos catalanes agrupados por familias: aceite, 
vinos y cavas, quesos, huerta y montaña, y mar. 
 
El 15 de septiembre, en Zaragoza, cocineros de Cambrils, en representación de la 
Costa Daurada, ofrecieron esta cena gastronómica presidida por el director de 
Turisme de Catalunya, Ignasi de Delàs, que contó con la presencia de setenta 
representantes institucionales, empresarios y profesionales del sector y medios de 
comunicación aragoneses. Los productores de la DO Avellana de Reus, la DO Arroz 
del Delta, la Cofradía de Cambrils, Acrefa (quesos artesanos), los aceites de las 
cuatro DOP y Vinos DO Penedès fueron los primeros en ofrecer una degustación en 
este nuevo formato de presentación gastronómica. 
 
Lión, el 22 de septiembre, y Valencia, el 27 de este mismo mes, son las próximas 
presentaciones previstas e irán a cargo de los colectivos Joves Cuiners de 
l’Empordà y Cuina Lleida-Gourmet Hotels, respectivamente. Próximamente, Turisme 
de Catalunya también viajará a Roma (20 de octubre) y Turín (9 de noviembre) para 
dar a conocer las posibilidades gastronómicas de Cataluña. 
 
Zaragoza se añade a las presentaciones que han tenido lugar en Palma de Mallorca, 
San Sebastián y Chicago y que forman parte del plan de actuaciones de promoción 
de Turisme de Catalunya para potenciar la gastronomía como recurso de calidad. 
 
Para ampliar la información:  
Gabinete de Prensa y Comunicación 
Turisme de Catalunya 
Telf: 93 484 98 67  
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