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La gastronomia, protagonista a l’estand de 
Catalunya de Fitur 2006 
 

Turisme de Catalunya promociona la cuina catalana al certamen 
madrileny com a un dels principals productes turístics.  
 
Divendres, 27 de gener de 2006—  La gastronomia catalana torna a tenir un paper 
destacat a Fitur 2006. Enguany, el tradicional Terrat Gastronòmic ubicat al pis 
superior de l’estand de Turisme de Catalunya, ofereix degustacions diàries a càrrec 
dels col·lectius Cuina de l’Empordanet i Osona Cuina i l’Escola d’Hostaleria Sant 
Narcís de Girona. 
 

Aquest any, al Terrat Gastronòmic, s’afegeix una nova proposta, la Rambla 
Gastronòmica, on s’exposen cinc dels productes més típics de la cuina catalana: vi i 
cava, formatges, embotits, productes de l’hort i oli. Un expert gastrònom s’encarrega 
de presentar i elaborar tasts específics dos cops al dia. 
 
Noves publicacions gastronòmiques  
 
Aprofitant la seva presència a Madrid, Turisme de Catalunya presenta dues noves 
publicacions sobre el producte turístic gastronòmic. D’una banda, el catàleg “Rutes 
per a tastar un país”, amb 16 rutes temàtiques dividides en quatre grans blocs: les 
rutes de les DO, les rutes dels productes, les rutes dels aliments artesanals, i les 
rutes dels oficis i de la tradició. Cadascuna d’aquestes propostes inclou dades 
pràctiques sobre establiments, visites i punts d’informació. Se n’han editat un total 
de 30.000 exemplars en català, castellà, anglès, francès, alemany, italià i rus. 
 

La segona publicació editada per Turisme de Catalunya, el “Calendari Gastronòmic 
2006”, recull més de 300 mostres que se celebren a tot el territori català. Cada mes 
es presenta amb una breu descripció d’una ruta el protagonista de la qual és el 
producte “estrella” (ruta dels embotits, dels formatges, de la cuina tradicional...), a 
més d’una recepta de cuina elaborada amb aquest mateix producte i un índex amb 
telèfons d’interès d’associacions de restauradors, denominacions d’origen, escoles 
de restauració i gremis. 
 
Actualment, la gastronomia no és només un producte de qualitat i suggeridor, que 
convida visitar Catalunya en qualsevol època de l’any, sinó que és, a més, un valor 
afegit als altres productes que promou Turisme de Catalunya. 


