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Justificació
� Durant les primeres setmanes de curs a Gandesa és temps 

de verema.

� El conreu de la vinya és una de les principals activitats de la 
Terra Alta.

� Durant el temps de la verema, els carrers dels pobles 
s’omplen de tractors carregats de raïm i l’olor del most 
arriba a tots els racons de Gandesa.

� La vinya, el raïm i la verema formen part del nostre entorn 
més immediat i per tant havíem de desenvolupar algun 
projecte relacionat amb això.



Reptes
� La verema es realitza en ple procés d’adaptació.

� Els infants que han de desenvolupar el projecte són 19 
nens i nenes de P2.

� Coneixements sobre l’elaboració de vi.

� Estris i materials per elaborar vi.



Col·laboració amb L’Escola de 
Capacitació Agrària de Gandesa

� Una de les professores d’enologia era la mare d’una nena 
de P2 i es va oferir per supervisar tot el procés.

� Està situat just al davant de la nostra escola.

� El centre ens proporcionaria tot el raïm.

� I posava a la nostra disposició les seves instal�lacions i tots 
els estris necessaris per elaborar vi dolç.



Metodologia
� Activitats que fomenten la interacció dels infants amb 

l’entorn, a partir de l’exploració sensorial, de 
l’experimentació i la manipulació i que sobretot estimulen la 
seva curiositat i per tant, els resulten molt motivadores: 

- Activitats vivencials

- Experimentació

- Manipulació

- Interacció amb l’entorn



Activitats prèvies
� Carta a les famílies informant del projecte i demanant la 

seva col�laboració. 

� El racó de la verema (fotografies, contes, fulles de cep, 
tractors de joguina…).

� Converses amb els infants a partir d’imatges relacionades 
amb la verema.



Activitats prèvies
� Portem un cep a l’aula.

� Experimentem amb les fulles del cep.

� Fem un mural sobre la verema.

� Tastem el raïm negre i el blanc.



Preparem la verema

� L’escola agrària ens 
aconsegueix 60 kg de raïm.

� Els conservem dins una 
càmera frigorífica.

� El dia de la verema els anem 
a “penjar” dels ceps.



La Verema
� Anem a vermar al pati de l’escola agrària.



La Verema
� Agafem els raïms i el posem dins el cistell.



La Verema
� Buidem el raïm dins les caixes.



Derrapem 

� Separem el gra de la rapa.



Xafem el raïm



Xafem el raïm



Fem vi!
� Afegim alcohol de 95% i ho posem tot dins la tina que 

tenim instal�lada al pati de l’escola.

� Per fer la maceració l’haurem de remenar cada dia.



Visitem la bodega
� Descobrim on es fa el vi.



Visitem la bodega
� Olorem i tastem el most.



Clarifiquem i transvasem
� La clarificació la fem amb clares d’ous naturals i el 

transvasament el fem per gravetat.



Premsem



XXIV Festa del Vi de Gandesa



Què farem amb tant vi dolç?
� Obtindrem una quantitat considerable de vi dolç.

� Decidim continuar el projecte i embotellar tot el vi dolç.

� Vendrem les ampolles i col�laborarem amb la marató de 
tv3.

� Expliquem a les famílies l’objectiu final del projecte i els 
animem a proposar noms per la nostra mistela.

� El nom escollit és: “La Dolça Onada”.

� Necessitarem etiquetes, ampolles, taps i bosses.



Fem etiquetes



Embotellem



Invitem a les famílies al tast
� Vam exposar el projecte.

� L’enòloga va explicar tot el procés d’elaboració i les 
característiques de la nostre vi dolç.



Som solidaris

� Es van vendre totes les 
ampolles de mistela!



Valoració

� Els infants van poder participar activament en totes les 
activitats programades.

� El projecte va formar part del dia a dia dels infants i de les 
seves famílies.

� Tots vam aprendre moltes coses, els infants i les educadores.



Gràcies per la vostra atenció!


